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COMUNICATO STAMPA (14 / 4 / 2011)

Al Premio Biol di Andria anche un seminario 
per imparare ad assaggiare l’olio bio
Adesioni su www.premiobiol.it, dove ci si può anche iscrivere a tutti gli eventi della kermesse internazionale in programma dal 26 al 28 aprile 

ANDRIA – Un seminario di base per apprendere caratteristiche e proprietà dell’olio extravergine biologico: è una delle iniziative organizzate dal Premio Biol, la manifestazione-concorso che pone a confronto in Puglia i migliori oli bio-extravergini dei vari continenti. Per la sedicesima edizione, in programma dal 26 al 28 aprile ad Andria, anche i semplici curiosi e appassionati avranno dunque la possibilità di degustare oli biologici per scoprirne i segreti. Il seminario, tenuto dall’esperto assaggiatore A.m.e.d.o.o. Alfredo Marasciulo all’Oleificio Cooperativo della Riforma Fondiaria (via Maggior Galliano 76) vedrà una sessione teorica il pomeriggio di martedì 26, preceduta in mattinata da un BiolTour con visita ai frantoi bio di Andria, e una pratica la mattina seguente, con assaggi di campioni di oli di varie nazionalità. Programma completo, info e iscrizioni su www.premiobiol.it, dove ci si può anche iscrivere a tutti gli altri eventi della kermesse.
Intanto per la sezione concorsuale, dopo le ultime preselezioni territoriali in Italia e all’estero (Spagna e Grecia), la giuria, costituita da esperti provenienti dalle diverse regioni olivicole del mondo, assegnerà vari riconoscimenti: il “Premio Biol” al migliore olio, il “Biolpack” per il packaging, il “Biolblended” per il miglior blended, più vari riconoscimenti territoriali e tematici, come il BiolEthic, per l’olio ottenuto nell’ambito di progetti legati al miglioramento delle condizioni sociali dei lavoratori, dei piccoli produttori o di fasce di popolazioni disagiate. Senza dimenticare l’ormai classico BiolKids, in cui una giuria di bambini delle scuole primarie del territorio, dopo una serie di incontri formativi costituirà un “mini panel” che affiancherà la giuria internazionale per individuare l’olio più appetibile per i giovani palati. Da segnalare anche il varo del Bioldesign, un concorso di idee per studenti di istituti d’arte e corsi di design industriale, per la progettazione di packaging innovativi per l’olio (info sul sito). 

Il Premio Biol è patrocinato da Ifoam e Ministero delle Politiche Agricole, e si svolge in collaborazione con enti locali e vari organismi di settore tra cui Regione Puglia, Città di Andria, Icea - Istituto per la Certificazione Etica e Ambientale, Consorzio Puglia Natura.
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